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La Cave des viticulteurs de Bonvillars
peaufine son millésime anniversaire

Pierre-André Cordonier

La Cave des viticulteurs
de Bonvillars féte

cette année ses 75 ans
et recueille les fruits
d’un effort durable
pour surmonter les
difficultés du secteur
et viser la qualité.

elle maturité que celle de

la Cave des viticulteurs
de Bonvillars (CVB) avec ses
75 ans, et belle histoire faite de
rebondissements, épousant
les courbes parfois convul-
sives des marchés vitivini-
coles. L'age fait quelquefois les
meilleurs vins: les étapes de
transition et d'ébullition ont

Au programme

Divers événements
égreneront cette année

de jubilé. Du 18 au 2 mai,
auront lieu les portes ou-
vertes; la vinotheque sera
ouverte non-stop et le pu-
blic pourra se restaurer.
Un brunch campagnard
sur inscription de 9h 30
a12h30 marquera la jour-
née du dimanche. A bord
du Winetruck de la CVB,
les Jeunes vignerons sil-
lonneront la Suisse et fe-
ront déguster les crus de
la coopérative a I'occasion
de différents événements
régionaux de juin a octo-
bre. Le 21 septembre, une
sortie en Valais est organi-
sée avec les sociétaires.

Le point d'orgue pour

le public aura lieu le 15 no-
vembre avec la soirée

de gala sur le theme des
Gourmands, ouverte a tous
sur inscription. Un livre
souvenir sera disponible en
septembre 2018. PAC-SP

été maitrisées, les cuvées se
bonifient et 2018 est un millé-
sime qui se met en féte. La coo-
pérative voit I'avenir avec une
certaine sérénité et plein de
projets au sein de ce vignoble
nord-vaudois qui mériterait
une plus grande notoriété.
C’est un samedi soir, le
20 mars 1943, qu'une vingtaine
de vignerons de la région de
Bonvillars se réunissent et
décident de fonder une coopé-
rative. Leur objectif: soutenir
les prix des raisins qu’ils pro-
duisent dans un marché diffi-
cile. Cinq ans plus tard, ils sont
188 membres qui encavent
pour la premiére fois dans de
nouvelles infrastructures.

Médaille d’or en 1964

Nouveau jalon en 1952, lors-
que sont créés deux vins my-
thiques que l'on sert encore
aujourd’hui sur les meilleures
tables: le Vin des Croisés et
I'’Arquebuse. Lannée suivante,
conséquence d’une récolte
importante, les capacités d’en-
cavage sont doublées a 1,2 mil-
lion de litres. La cave recoit sa
premiére médaille d’or lors de
I’Exposition nationale en 1964.

Les années 80 sont celles de
la grande crise du vignoble
suisse suite a une succession de
récoltes abondantes. C'est le
début de I'instauration de quo-
tas quantitatifs au profit de la
qualité. La CVB prend les de-
vants en demandant a ses so-
ciétaires de restreindre encore
plus séveérement les récoltes
sur les parcelles les plus «em-
blématiques». Elle réoriente
dans les années 90 I'encépage-
ment de ses vignes. Davantage
de variétés rouges accompa-
gneront le pinot noir déja bien
présent dans cette région qui
lui est propice. Des vins plus
puissants séduisent la clien-
tele, un désir que servent bien

Sylvie Mayland, directrice, Daniel Taillefert,
Robert, cenologue (en bas a g.).

les nouveaux cépages ainsi que
la mode des vins en barrique.

Les innovations se pour-
suivent: magasin pour la vente
directe, engagement d’'un ven-
deur, accent particulier mis
sur l'accueil de la clientéle et la
mise en valeur des vins.

Nouveaux batiments

Les débuts du XXI° siecle
sont difficiles. La cave frole la
faillite. Les directeurs succes-
sifs parviennent a remettre le
bateau a flot sous la présidence
de Daniel Taillefert, a la téte du
conseil d’administration de-
puis 2003. En juin 2007, une
nouvelle directrice saisit les
rénes, poursuit l'assainisse-
ment des finances et insuffle un

Lamitié unit les anciennes
éleves de I'école ménagere

Marianne Baechler

Un petit noyau
d’anciennes éléves

de I’Ecole ménagére
agricole de Marly-
Grangeneuve (FR) s’est
retrouvé en assemblée
générale le 22 mars
dernier. Le fil rouge

de l'association

vise a favoriser

et a maintenir

les liens d’amitié.

n ouvrant la 86° assemblée

générale, la présidente Pa-
tricia Oberson fait I'éloge du
temps qui passe et jette un
regard sur le 85° anniversaire
de l'octogénaire association.
«La sortie de quatre jours au
printemps musical de Zell am
See (Tyrol) et la visite de la
région ont enchanté les parti-
cipantes», se réjouit-elle.

Lédition annuelle du Lien
reflete la vie de l'association
qui offre une tribune aux mem-

bres souhaitant prendre la
plume.

«Si le séjour aux Bains de
Saillon, fréquenté par une
vingtaine de personnes, plait,
enrevanche, les activités créa-
trices et décoratives souffrent
d’'un manque d’intérét», re-
grette la présidente. Ce bilan
mérite réflexion. Menée par le
comité, toujours alarecherche
d’une représentante de la Ve-
veyse, la solution est a trouver
dans le maintien ou non des
cours pour ne garder que les
trois propositions qui inté-
ressent.

1l est a souligner que l'asso-
ciation ne bénéficie plus d’ad-
hésions naturelles, méme si
toute personne peut adhérer
comme membre moyennant
une cotisation annuelle de
20 francs.

Heidi Huber, représentante
de la Singine, a relayé ces pro-
pos en langue allemande.

Déficit chronique
Malgré l'utilisation parci-
monieuse des fonds, I'exercice

comptable boucle sur une
perte de 1074,50 francs.

Face aux déficits chro-
niques, la solution réside dans
la réduction de la voilure envi-
sagée par le comité. En dimi-
nuant le temps et les frais
consacrés a I'élaboration du
programme d’activités, cela
réduira de facto les frais de
fonctionnement avec, a la clé,
des comptes certainement
équilibrés. La fortune de l'as-
sociation est saine.

Jubilaires

récompensées

Pour soixante ans de fidé-
lité, six éleves du cours d’hiver
1958-1959 sont gratifiées de
douceurs. «Du semestre passé
a l'internat, malgré la rigueur
des regles de cohabitation, on
garde de jolis souvenirs et
nous sommes restées en rela-
tion», éclaire Monique Rey.

Le groupe a fété ses 50 ans
en rendant visite a leur cama-
rade Yvonne Morand, alors
établie en France. Monika
Schupbach et Denise Schafer

ation (en haut a g.), et Olivier

et présid
Vendanges 2011 (en haut a dr.). Le

nouvel esprit. Sylvie Mayland
est secondée par I'cenologue
Olivier Robert nommé en 2009.

La cave reprend de la bou-
teille au point qu'en novembre
2014, elle inaugure son nou-
veau batiment tout habillé de
rouge. Lattention portée aux
besoins du marché, la collabo-
ration soudée entre I'ceno-
logue et les vignerons préts a
des sacrifices et soucieux de
produire au mieux assurent le
succeés d’'une coopérative au
diapason de sa clientéle. Une
clientele qu'il faut sans cesse
gagner. Car si les acheteurs
sont plus nombreux, ils con-
somment moins. Les idées
nouvelles sont alors les bien-
venues: en 2017, la Cave des

les six

du

viticulteurs de Bonvillars orga-
nise une «fashion week», créant
un lien entre la mode et le
monde du vin.

Cent sociétaires

Aujourd’hui, la coopérative
compte environ cent socié-
taires, dont la moitié sont ac-
tifs et environ 25 vivent de la
vigne. Ces membres travaillent
une centaine d’hectares, soit la
moitié du vignoble de Bonvil-
lars, pour une production de
700000 litres en année normale.
La cave éleve également de cent
a trois cent mille litres a facon.
Elle n’est pas a I'étroit dans ses
murs puisqu’elle dispose d’'une
capacité d’encavage de 2 mil-
lions de litres. Un des projets

Avec les assiettes,

(a g.) et Monika Schupbach (a dr.). Les célébrées: Yvonne M

nouveau batiment en 2014 (en bas a dr.).

pour 60 ans de
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qui lui tient a ceeur: investir
dans de nouvelles cuves plus
modestes pour les vinifications
plus petites et plus pointues.

Plus de 30 vins différents
constituent la carte de la mai-
son, créés a partir d’'une dou-
zaine de cépages. La CVB a été
alavant-garde de la conversion
d’une partie du vignoble vau-
dois. En 2018, environ 60% de
cépages sont rouges, vins rosés
y compris (15%), et 40% blancs.
Le chasselas régne durable-
ment sur 30% de la surface du
vignoble. La cave livre encore
10% de vin en vrac.

www.cavedebonvillars.ch

Crhafe

iat: Denise

d, Marie-A te Cheval-

ley, Antoinette Gremaud (au 2° rang, de g. a dr.), et Monique Rey, Geneviéve Python
et Rose Bielmann (au premier plan).

recoivent l'assiette souvenir
pour trente ans de sociétariat.

Invité a prendre la parole,
Pascal Toffel, directeur de
I'Institut agricole de Grange-
neuve (IAG), dit que linstitu-
tion va bien. «Elle recense plus
de 1200 éleves qui évoluent
dans les branches de l'agricul-
ture, I'horticulture, I'agroali-
mentaire, l'intendance et les
meétiers de la forét. Lagrandis-
sement de la ferme-école se
déroule selon le programme.»

Produits naturels:

trucs et astuces

Anne Cherbuin-Keckeis cap-
tive l'auditoire sur les trucs et
astuces pour l'entretien effi-
cace du ménage avec des pro-
duits naturels, tels le bicarbo-
nate de soude, vinaigre blanc,
d’alcool, cristal, 'authentique
savon de Marseille, savon noir
et huiles essentielles, sans
nuire a I'environnement.

«Réutilisable, le vinaigre
blanc détartre bouilloires et

M. BAECHLER

carafes, et le savon noir nettoie
facilement les grilles de la
hotte», illustre la conféren-
ciére.

Elle organise par ailleurs
des cours et ateliers pour pe-
tits et grands. Elle a également
tenu arappeler que I'eau est un
trésor précieux a préserver et
a utiliser avec parcimonie.

www.crea-anne.ch



